32 Jug endmeister
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Kiirzlich fand in der Cafeteria der
Berufsbildenden Schulen | in Gif-
horn die 32. Jugendmeisterschaft
im Gastgewerbe statt. Unter dem
Motto ,Klassik Open Air” gingen
sechs Kdchinnen und Koche, drei
Restaurant- und sechs Hotelfach-
leute an den Start, um sich fir die
Niederséchsischen  Jugendmeis-
terschaften zu qualifizieren, die
am 10. und 11. April 2024 im Be-
rufsschulzentrum am Westerberg
in Osnabrlick stattfinden.

Gerade waren die Deutschen Ju-
gendmeisterschaften im Luxus-
Hotel Steigenberger Petersberg
in Bonn-Konigswinter beendet,
da startete auch schon die 32.
Jugendmeisterschaft der Re-
gion Githorn-Wolfsburg. Hier
konnte die Vorsitzende des
DEHOGA-Kreisverbandes  Regi-
on Wolfsburg-Helmstedt, Mela-
nie Perricone, zahlreiche Gaste
aus Politik, Wirtschaft und dem

offentlichen Leben begriiBen.

Die Gewinner der 32. Jugendmeisterschaften
der gastgewerblichen Ausbildungsberufe

Gifhorn-Wolfsburg:
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1. Hannes Hensel (The Ritz Carlton Wolfsburg),

2. Jonas Kohler,

3. Sonnica Kercher (beide Volkswagen AG)
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1. Denice-Leticia Everton (The Ritz Carlton Wolfsburg),
2. Lisa-Vanessa Giinther (Isenbiitteler Hof, Isenbiittel),
3. Joy Ottow (Courtyard by Marriott, Wolfsburg)
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1 A|ESSIa Lo Gatto (Volkswagen AG)
2. Gaia Gullotta (Volkswagen AG),
3. Duc Ha My Nguyen (Creasian, Wolfsburg).
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Darunter auch Landrat Tobias
Heimann, Landtagsabgeordneter
Philipp Raulfs, Athena van Renen
von der IHK sowie Annette Due
von der Niedersachsischen Lan-
desschulbehdrde Braunschweig.
Fir die neue Schulleiterin der
BBS | Regina Ruge war es der
erste offentliche Auftritt bei ei-
ner Jugendmeisterschaft, und so
zeigte sie sich schon zu Beginn
begeistert von der Ausstattung
und den gedeckten Tischen zu
diesem Wettbewerb.

Nachdem Abteilungsleiterin Silke
Wilharm Cottle die Tischeintei-
lung bekanntgeben konnte, stieg
auch die Anspannung unter den
Wettbewerbsteilnehmern.

Die Kéche hatten Linsen und Dat-
teln als Vorspeise zu verarbeiten,
Kalbstafelspitz und zwei Gemise
zum Hauptgang und Mohn und
Mascarpone als Dessert-Grund-
lage. Die Hotelfachleute mussten

ein Wochenendarrangement pla-
nen, Gastetische eindecken und
Service am Gast durchflhren.
Die Restaurantfachleute sollte
eine Veranstaltung planen, einen
Schautisch eindecken und eben-
falls einen korrekten Service am
Gast abliefern.

Nun, das Ergebnis konnte sich se-
hen lassen. Als Vorspeise wurde
zum Beispiel Rote Linsen Falafel,
Belugalinsensalat, Dattelchutney,
Minz-Koreander-Joghurt und
Petersilienschaum  serviert. Als
Hauptgericht: Sous Vide gegarter
Kalbstafelspitz, Portweinjus, Ge-
backener Hokkaidokdrbis, tour-
nierte lila Karotten und Kartoffel-
Erbsenpiree und zum Dessert:
Tonkabohnen, Mohn-Parfait,
Schoko-Mascarpone-Creme  und
Cassis-Feigen.

Im Hintergrund ertonte klassi-
sche Musik, getreu dem Motto:
,Klassik Open Air

" Keine leichte

schaft Githorn-Woltsburg
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Aufgabe fiir die Priiferinnen und
Priifer, die in der Kiiche und in
der festlich dekorierten Cafeteria
die Leistungen der Auszubilden-
den im dritten Lehrjahr zu be-
werten hatten.

Am Ende nahmen Melanie Perri-
cone, Karlheinz Brunck, Regina
Ruge und Silke Wilharm-Cottle
die Siegerehrung vor, die sich
zuvor auch bei der Privatbrauerei
Wittingen, dem Forderverein und
weiteren Sponsoren flir die Unter-
stlitzung bedankt haben.

Landrat Tobias Heilmann und
Annette Due sprachen den Wett-
bewerbsteilnehmern  Dank und
Anerkennung fir die groBartigen
Leistungen aus und wiinschte al-
len viel Erfolg auf dem weiteren
beruflichen Werdegang. ,Lernen
Sie ruhig mal die Welt, die lhnen
offensteht, kennen, aber kommen
Sie bitte wieder zuriick in unsere
Region”, so der Landrat. <
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