Kochen in neuen Rdumen

Gifhorn: Kiiche und Restaurant an den BBS | eingeweiht

VON SIEGFRIED GLASOW

Gifthorn —~ Mit der Abschluss-
priifung im Gastgewerbe ha-
“ben Kiiche und Restaurant in
den Berufsbildenden Schu-
lenI ihre Bewdhrungsprobe
bestanden. Die beiden Deho-
ga-Kreisverbdnde  Gifhorn,
vertreten durch den Vorsit-
zenden Karlheinz Brunck,
und Region Wolfsburg-Helm-
stedt durch Vorstandsmit-
glied Elmar Engisch, der
gleichzeitig Priifungsaus-
schussvorsitzender der Hotel-
und Restaurantfachleute ist,
lobten die Ausstattung wih-

rend eines gemeinsamen Prii- -

fungsessens ganz besonders.

»In der Kiiche' haben wir
jetzt acht identische Arbeits-
plétze mit jeweils einem Kon-
vektomat, Kithlung, Wasser-
entnahmestelle, Induktions-
herd und Ablagen. Allerbeste
technische und praktische
Voraussetzungen fiir einen
reibungslosen  Kochbetrieb
fiir jeden einzelnen Auszubil-
denden®, frohlockte Brunck.
Und wie die stellvertretende
Schulleiterin Heike Strauch
hinzufiigt, gibt es zusitzlich
eine Station mit zwei Vario-
Cooking-Plitzenr zum Ko-
chen, Braten, Frittieren und
Druckgaren sowie einer sepa-
raten Fritteuse. Priifungsaus-
schussvorsitzender J6rg Zent-

graf war sehr vom separaten

Kithl- und Gefrierraum und

der eigenen Spiilkiiche mit

Freuen sich iiber dle neue moderne Ausstattun
harm-Cottle und Karlheinz Brunck

Ausgang nach drauRen ange—
tan. ,Auflerdem wurde die
Liiftungsanlage erweitert
und der Pass erneuert“, so
Strauch, die alle Sanierungs-
arbeiten seit 2019 mitverfol-
gen konnte.

Uber die neue Ausstattung
im Restaurantbereich freute
sich Abteilungsleiterin Silke
Wilharm-Cottle.  Rollende
Aufbewahrungsschrinke,

neue Bestuhlung und eine

Sitzecke bieten genug Platz,
um im Restaurant wieder
Priifungsessen mit Gisten an-
bieten zu konnen. ,Fir die
Auszubildenden im Gastge-
werbe bedeutet das: ideale
Voraussetzungen einer per-

fekten Ausbildung im dualen
System*“, 1st Brunck uber-
zeugt.

Wie Magdalena Figas aus
dem Fachbereich Bauwesen
vom Landkreis Gifhorn hier-
zu mitteilte, wurden im
Haushalt 2019 erstmalig
Haushaltsmittel fiir die Ge-
meinschaftsverpflegungs-
und Restaurantkiiche bereit-
gestellt. ,Die Fachplanungen
zur Sanierung der Restau-
rantkiiche haben im Sommer
2019 begonnen, die Vergaben
der Bauleistungen sowie der
Kiichenausstattung erfolgten
Anfang  2020. Die Bauarbei-
ten starteten im Frithjahr
und waren mit sehr vielen

unvorhergesehenen sowie er-
schwerten Situationen - wie
Pfahlgriindung, erhéhte stati-
sche Anforderungen und Be-
ginn der Coronapandemie —
behaftet. Die entstandenen
Mehrkosten wurden in den
politischen Ausschiissen lau-
fend mittels iiberplanmiRi-
gen Aufwendungen bereitge-
stellt. Die {iberwiegenden
Bauarbeiten erfolgten im
Sommer bis hin zu den
Herbstferien 2020, sodass die
Restaurantkiiche nach den

Herbstferien zur Nutzung-

freigegeben werden konnte.

Die Gesamtkosten fiir die
Sanieruing der Restaurantkii-
che belaufen sich auf rund
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420 000 Euro fiir die bauli-
chen Arbeiten sowie 215 000
Euro fiir die Kiichenausstat-
tung. Die ersten Planungen .
fiir die Sanierung/Moderni-
sierung des Restaurants wur-
den bereits in 2019 erstellt,
jedoch aufgrund der Prioritit |
der Sanierung der Restau- ;
rantkiiche  zurtickgestelit. |
Die wesentlichen BaumaR-
nahmen erfolgten wihrend
der Sommerferien 2022. :
Die Gesamtkosten fiir die
Modernisierung des Restau- j
rants  belatvifen sich auf |
15 000 Euro fiir die baulichen ]
Arbeiten sowie nochmals |
rund rund 15 000 Euro fiir die F

Ausstattung. i '
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