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Farbenfrohe Fruhllngsgenusse

Erstmalig, nach der Corona-Pan-
demie, fand wieder in Prasenz
und mit geladenen Gésten in der
Cafeteria der Berufshildenden
Schulen I in Gifhorn eine Jugend-
meisterschaft im Gastgewerbe
statt. Unter dem Motto ,Farben-
frohe Frihlingsgentsse” gingen
12 Teilnehmer/innen an den Start,
um sich fir die Niedersachsischen
Jugendmeisterschaften im Gast-
gewerbe zu qualifizieren.

Wie die Schulleitung dazu mit-
teilte, haben sich in diesem Jahr
deutlich weniger Bewerber fiir
diesen Wettbewerb angemeldet,
was nicht zuletzt auch auf die Co-
rona-Pandemie der letzten beiden
Jahre zuriickzuftihren ist.

Trotzdem wurde auch die 31. Ju-
gendmeisterschaft an der BBS |
in_Gifhorn gestartet und mit Er-
folg durchgefihrt. Wahrend zu-
nachst in Kiiche und Restaurant
geschwitzt wurde, konnte Schul-
leiter Stefan Schaefer in der Cafe-
teria neben Landrat Tobias Heil-

mann, Birgermeister Matthias

Nerlich auch die Schuldezernentin
Annette Due, Jérg Pache von der
Tourismus Stidheide und weitere
geladene Gdste begriiBen. Scha-
efer bedankte sich dabei ganz
besonders fiir die Unterstiitzung
durch die beiden DEHOGA Kreis-
verbdnde Gifhorn und Region
Wolfsburg-Helmstedt, die Privat-
brauerei Wittingen sowie die an-
wesenden Sponsoren, die an den
festlich gedeckten Tischen Platz
genommen hatten.

Fir die Kéche landeten zunichst
Forellen als Vorspeise, Kalbsse-
merolle als Hauptgericht und Ap-
fel, Birnen und Naturjoghurt als
Dessert im Warenkorb, um daraus
ein 3-Gang-Meni zu zaubern.

Die Hotelfachleute mussten ein
Wochenendarrangement  planen,
Ideen in einem Gesprach vorstellen
und Géstetische eindecken, inklu-
sive einer zum Motto passenden
Dekoration sowie ein perfekter
Service am Gast. Die Restaurant-
fachleute mussten eine Veranstal-
tung planen inklusive eines gasto-

Die Gewinner der 31. Jugendmeisterschaften der gast-
gewerblichen Ausbildungsberufe Gifhorn-Wolfsburg sind:

KOCHE

1. Timon Huns (Innside Hotel by Melia, Wolfsburg)
2. Hannes Horner (Volkswagen AG, Wolfsburg)
3. Patrick Kotvan Galan (Klinikum Wolfsburg)

HOTELFACHLEUTE

1. Franziska Barnieck (Best Western Premier Hotel Alte Mihle, Weyhausen)

2. Karla Hugendubel (The Ritz Carlton, Wolfsburg)

3. Caja Linnea Kramer (Best Western Premier Hotel Alte Miihle, Weyhausen)

RESTAURANTFACHLEUTE

1. Sandra Wegner (SchloBrestaurant Zentgraf, Gifhorn)

Géste und Priifer, v.Ln.r. Biirgermeister Matthias Nerlich, DEHOGA-Kreisvorsitzender
Karlheinz Brunck, Deutschlands Koch des Jahres 2022 Marvin Bohm, Landrat Tobias

Heilmann und Schulleiter Stefan Schaefer.

rientierten Gespréchs, Flambieren,
Cocktails herstellen sowie einen
runden Tisch eindecken.

An allen Stationen wachten Priifer
tber die Arbeit aller Teilnehmer
und vergaben Punkte fiir die Krea-
tionen aus der Kiiche und den Ser-
vice am Tisch. In der Kiiche auch
Deutschlands Koch des Jahres
2022 Marvin Béhm aus dem Ritz-
Carlton Wolfsburg und der Vorsit-
zende des DEHOGA-Kreisverban-
des Gifhorn, Karlheinz Brunck, der
sich als Kiichenchef aus dem Hotel
Dierks in Repke ebenfalls als Prij-

fer zur Verfligung gestellt hatte.
Vom DEHOGA-Kreisverband Re-
gion Wolfsburg-Helmstedt war es
Andreas Kriger, der den Service
am Tisch genieBen konnte.

Die Jugendmeister und Pokalge-
winner in Gifhorn haben sich fiir
die Niederséchsischen Jugend-
meisterschaften im Marz 2023
qualifiziert. Die dortigen Goldme-
daillengewinner werden Nieder-
sachsen dann im Herbst bei den
Deutschen DEHOGA-Jugendmeis-
terschaften im Gastgewerbe ver-
treten. «

Siegerehrung der 31. Jugendmeisterschaften v.l.n.r. Silke Wilharm-Cottle,
Sandra Wegner, Marvin B6hm, Timon Huns, Stefan Schaefer, Franziska Bar-
nieck und Karlheinz Brunck. Fotos: Glasow
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