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7wolf Auszubildene stellen
sich der Herausforderung

Die praktische Abschlusspriifungen der gastgewerblichen
Ausbildungsberufe fand in der BBS I statt . i

Siegfried Glasow

Gifhorn. Die Industrie- und Han-
delskammer Liineburg-Wolfsburg,
vertreten durch Elvira Fuchs und

- Meike Siller, hatten in Zusammen-

arbeit mit den Berufsbildenden
Schulen I des Landkreises Gifhorn
am Dienstagmittag zu den prakti-
schen Abschlusspriifungen in den
gastgewerblichen Ausbildungsberu-
fen in das Schulrestaurant eingela-
den.

15 Gaste konnten zu den Priifun-
gen begriiBt werden

Hier konnte die stellvertretende
Schulleiterin Heike Strauch nach
zwei Jahren Corona-Pause erstma-
lig wieder 15 Giste begriiBen, die
nach dem Empfang an den Tischen
das Priifungsgeschehen verfolgen
durften. Wie die Abteilungsleiterin
fiir die Bereiche Ernghrung, Haus-
wirtschaft und Korperpflege, Silke
Wilharm-Cottle, hierzu erklérte,
sollte es ein Probelauf mit Lehrkréf-
ten aus dem Bereich der BBS I sein,
bevor die nachfolgenden Priifungen
wieder mit Gisten aus dem offentli-
chen Leben stattfinden.

Zum Nachtisch gab es Orangen-
Parfait und Mandelbruch

In der Kiiche sorgte Priifungsaus-
schussvorsitzender Jorg Zentgraf
und sein Priifungsteam dafiir, dass
der Warenkorb - bestehend aus
Zander, Ente, Quark und Sahne -
durch die sechs teilnehmenden Ko-
che fachgerecht eingesetzt wurde.
Auf der Speisekarte des festlich ein-

Weyhausen.

gedeckten Tisches 1, der ebenfalls
bewertet wurde, stand ,Variation
vom Zander, Tartar und Terrine,
GrapefruitVinaigrette, Mangold,
karamellisiertes Salatherz und lila
Kartoffelchip als Vorspeise; Zweier-
lei von der Ente, geschmorte Keule
und gebratene Brust, Cranberry-
Sauce, braisierter Rosenkohl, ge-
bratene Laugenknddel als Hauptge-
richt und Topfenschnitte, Physalis-
Ragout, Orangen-Parfait und Man-
delbruch als Dessert“. Dazu die pas-
senden Weine und Mineralwasser.

DehogaVorsitzender Karlheinz
Brunck, selbst Kiichenchef im eige-
nen Hause, zeigte sich von der Zu-
sammenstellung des Drei-Génge-
Meniis begeistert und bewertete es
mit der Gesamtnote ;,sehr gut“. Hei-
ke Strauch, die mit ihm am Tisch
saB, pflichtete ihm bei und lobte
auch den guten Service durch Fran-
siska Barnieck aus dem Hotel ,Alte
Miihle* am Tisch. Unter den stren-
gen Augen der Priiferinnen und Prii-
fer wurde jede Bewegung kontrol-
liert und dokumentiert, floss aber
auch der personliche Umgang mit
den Gisten in die Bewertung mit
ein.

Priiflinge waren mit ihren Ergeb-
nissen zufrieden ,

So konnten die teilnehmenden
Priiflinge, darunter sechs Koche,
vier Hotelfachleute, eine Fachkraft
im Gastgewerbe und eine Kiichen-
fachkraft, mit ihren Ergebnissen zu-
frieden sein, denn die Géste tatenal-
les, um ihnen den Priifungsauftritt
zu erleichtern.
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Die stellvertretende Schulleiterin Heike Strauch, links, lobte den
Service von Franziska Barnieck aus dem Hotel ,,Alte Miihle* in
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