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Stefan Schaefer, Franziska Barnieck und Karlheinz Brunck.

Geringere Beteiligung an

Jugendm

Urkunde

Faniihe famy

ks): Silke Wilharm-Cottle, Sandra Wegner, Marvin Bohm, Timon Huns,
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eisterschaft im Gastgewerbe

Franziska Barniek, Timon Huns und Sandra Wegner sind die Gewinner in den Bereichen
Hotelfach, Kiiche und Restaurantfach

Siegfried Glasow

Gifhorn. Die Jugendmeisterschaft
im Gastgewerbe fand kiirzlich wie-
der in Prisenz und mit geladenen
Gisten in der Cafeteria der Berufs-
bildenden Schulen I in Gifhorn
statt. Unter dem Motto ,,Farbenfro-
he Frithlingsgeniisse* gingen 12
Teilnehmer an den Start, umsich als
Kochinnen und Koche, Restaurant-
und Hotelfachleute fiir die Nieder-
sichsischen Jugendmeisterschaften
zu qualifizieren.

Wie die Schulleitung dazu mitteil-
te, haben sich in diesem Jahr deut-
lich weniger Bewerberinnen und
Bewerber fiir diesen Wettbewerb
angemeldet, was nicht zuletzt auch
auf die Corona-Pandemie zuriick-
zufiihren sei.

Trotzdem wurde auch die 31. Ju-
gendmeisterschaft an der BBS I'in
Gifhorn gestartet und mit Erfolg
durchgefiihrt. Wiihrend zunéchst in
Kiiche und Restaurant geschwitzt
wurde, konnte Schulleiter Stefan
Schaefer in der Cafeteria neben
Landrat Tobias Heilmann, Biirger-
meister Matthias Nerlich auch die
Schuldezernentin Annette Due (Re-
gionales Landesamt fiir Schule und

Bildung) weitere geladene Géste be-
griilen.

Diese erwartete ein hochwertiges
Drei-Gang-Menii mit entsprechen-
dem Service am Tisch. Fiir die K-
che landeten zunéchst Forellen als
Vorspeise, Kalb-Semerrolle als
Hauptgericht und Apfel, Birnen
und Naturjoghurt als Dessert in den
Warenkorb, um daraus ein Menii zu
zaubern. Die Hotelfachleute muss-
ten ein Wochenendarrangement
planen, Ideen in einem Gesprich
vorstellen und Gdéstetische einde-
cken, inklusive einer zum Motto
passenden Dekoration.

Die Restaurantfachleute mussten
eine Veranstaltung planen, inklusi-
ve eines gastorientierten Ge-
spréchs, Flambieren, Cocktails her-
stellen sowie einen runden Tisch
eindecken. An allen Stationen
wachten Priiferinnen und Priifer
iiber die Arbeit aller Teilnehmerin-
nen und Teilnehmer und vergaben
Punkte fiir die Kreationen aus der
Kiiche und den Service am Tisch.

Timon Huns (Innside Hotel by
Melia, Wolfsburg) gewann die Ju-
gendmeisterschaft in der Kiiche vor
Hannes Homer (Volkswagen AG,
Wolfsburg) und Patrick Kotvan Ga-

:

Priifer und der geladenen Gésten.

lan (Klinikum Wolfsburg). Im Be-
reich Hotelfach belegte Franziska
Barnieck (Best Western Premier
Hotel Alte Miihle, Weyhausen) den
ersten Platz. Karla Hugendubel
(The Ritz Carlton, Wolfsburg) und
Caja Linnea Krémer (Best Western
Premier Hotel Alte Miihle, Weyhau-
sen) landeten auf Platz zwei und
drei. Beste im Bereich Restaurant-
fach wurde Sandra Wegner
(SchloBrestaurant Zentgraf, Gif-
horn).

Die Jugendmeister und Pokalge-
winner haben sich damit fiir die

v vn..?.:r.. Wa.é.nm ni Tisch, vor den Augen der Priiferinnen und
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Niedersichsischen Jugendmeister-
schaften 2023 in Osnabriick qualifi-
ziert. Die dortigen Goldmedaillen-
gewinner werden Niedersachsen
dann jeweils im Herbst bei den
Deutschen DEHOGA-Jugendmeis-
terschaften im Gastgewerbe auf
dem Bonner Petersberg vertreten.
Heilmann, Nerlich und Due lob-
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ten den FEinsatz des gesamten

Teams an der BBS I und dankten al-
len ehrenamtlichen Priiferinnen
und Priifern. Den Auszubildenden
sprachen sie Lob fiir die gezeigter
Leistungen aus.
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