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Extra-Schulung fiir Auszubildende:
,Die Nahe zum Gast fehlt"

¥OMN FREDERIKE MULLER

WOLFSBURG. Elgentlich ha-
ben die Restaurants geschlos-
sen, doch In der .CGoldenen
Henne" hat es fir einen Tag
ordentlich gebrutzelt, ge-
dampit und geduffet. Ange-
hende Restauranifachleute

« Fachkundige Anleitung:
So entsteht ein perfekter
Crépe Suzette

durften hier endlich mal wie-
der an die Plannen und Teller,
um die wichtigsten Handgrif-
fe zu Gben. Die Dehoga-Ver-
bénde der Region hatten die
Schulung organisiert, um den
Auszubildenden die Praxisin-
halte ru vermitteln, die durch
Corona sonst
wealallen
miissten,

Wer schon
pinmal Zu-
ckar kAra-
mellisiert
hat, weill,
wie schnell
Zuckerinder
Pianne war-
brennen
kann, Noch
viel schwie-
riger ist die
Lubereltung
eines ordent-
lichen Crépe
Sureite,
Doch das
Flambleren
diezsar S4Bb-
speise Ist fir
Restaurant-
fachkrifte
prifungsre-
levant. Und weil es spater di-
rekt vor dem Gast durchge-
fihrt wird, muss jeder Hand-
griff sitzen.

Schiefgehen kKann vieles:
Der Fucker brennt nicht an,
die Butter welgert sich, von
der Gabel zu fallen, die ge-

Belm Kelinern mig racdwants lau-
fen! Selbst der peibleste Dber
hat keing Augen am Hinjerkop!
Wund man kanh ne wissen, ob
fich perade hintef alnem ein
Aolkege mit Tabiell Tranchigr-

Selbstgemac

Angehende Hotel- und Restaurantfachleute durften trotz Corona wieder richtig (ben

hte Zange: Zum Wenden der Crépes nutzt
man Gabel und Lbffel, die man Obereinander lagt. Wichtig
ist, dass die Gabel oben liegt, sonst durchbohren ihre Zo-

cken den Crépes und er relit.

-

schalte Zilrone muss an der
richtigen Stelle aul dle Gabel
gespielt werden, die Crépes
diirfen nicht reifen, die Pfan-
ne darf nicht lauf dber den
Gasherd quietschen, die Hin-
de spllten tunlichst vor dem
heillen Plannengriif geschutzt

masses Goer brennenden Crepes
higrfiart

Jurischen Beetpe kbailan wia Mes.
ser und Gabel muss baim .Einde-
cken” des Tisches Platz sein, aber
nichi 2w viel Faustreget Cine

L e

Kunstgerecht: Das Tranchieren von Speisen will gelernt sein - kommt in

der Aushildung coronabedingt aber oft zu kurz.
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werden - und
das ganze En-
semble sollte
moghichst
nicht  unier
dem Rauch-
melder aufge-
baul warden.
Es gibt also
viel ru baden-
ken und
gleichzeitig
will der Gasi unierhalten wer-
den: Sichere Bewegungen
und ein lockeres Gesprach
sind also das Ziel.

Poch seit Monaten haben
die Restaurants geschlossen
und Uber Videokonlerenzen
kann niemand das Flambieren

Wradibkarte mise man darw!-
gcinen himdurchziehen kinnen
Auich weBor Wain kanm ays rm-
ben Trauben gewannen wearden
der Unterscreed llegl in der Hie-
stellung

Viel Fingerspitzengefiihl: Yasemin Unal trainiert das Flambleren

larnen. Die Dehoga-Kreisver-
binde Gifhorn und Region
Wollsburg-Helmsted! haben
deshalb alle Hotel- und Res-
taurantfachleuie im dritten
Ausbildungsjahr eingeladen,
um flambieren, lranchieren,
sarvieren und Gastgesprdche
am Tisch oder der Rereption
7u uben. In Wolisburg mach-
ten neben der ,Henne* auch
das Courtyard im Allerpark
und das . Jott wlie Jager" mit.

. Das Fachwissen sl oft da,
aber wenn man seit Monaten
keinen Gast mehr gesehen
hat, fehlt das Feeling”, be-
schreibt Mitorganisator Heiko
Sturm die Idee hinter der
achulung,

Das beschreibt auch Yase-
min Unal, die sich als Restau-
rantfachirau ausbilden Idssi
An der Schulung hat Lhr aber
nicht nur gefallen, dasssie da-
rin die wichtigsten Fausire-
geln und Handgriffe fir die
Prifung wiederholen kann:
«Esist ainfach eln schines Ge-
fiihl®, so die 25-Jdhrige, die in

von Crépe Suzette.
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Show-Effekt: Nach einer so spektakul&ren Vorfhrung schmeckt die
Nachspelse gleich doppelt gut - und auch am Nachbartisch be-

kommt man Appetit,

letzter Zeil haupisdchlich an
Online-Unterricht tailgenom-
men hat. ,Die Nahe zum Gast
fenlt, man Mkl sich atwas ein-
sam,”* Da sind schon die nach-
gestellten  Gast-Gespriiche
und das Belsammensein wih-
rend der Schulung ein gewis-
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ser Trosl. Kein Wunder also,
dass alle der eingeladensn
Azubis sofort zusagten. , Auch
die Nachfrage an einem Auf-
baukursus ist hoch®, verrdt
Heiko Sturm rulrieden. Gut
mubglich, dass die Aktion bald
in die zweite Runde geht.

Ausbildungsmingel durch Lockdown?
[HK gibt Entwarnung

Die Corona-Pandemie geht
auch an Auszubildenden
nicht spurlos vorbei, beson-
ders wenn wichtige Praxisbe-
standiatle [hrer Lahre durch
den Lockdown entfallen. Die
Industrie- und Handelskam-
mer Lineburg-Wolfsburg
weill um die Probleme, doch
sie hat beruhigende Zahlen
parat.

Besondars stark betroffen
gind die Auszubildenden in
Restauranis und Hotels, Die
praktische Wissensvermitt-
lung ist durch die Schiiefun-
gen in vielen Betrieben zu-
rickgegangen”, weill Sonke
Faldhusen, stellvertretender

Hauptgeschiftsfihrer der
HK Liineburg-Wolfs-
burg.Aber auch dort gebe es
Unterschiedes,  Wihrend ei-
nige Ausbil-
der zum Bei-
spiel ihr Mehr
an Zeit nut-
Zen, um prak-
tisches Wissan
auch in der
Kiche mnoch
besser ru ver-
mitteln, gibt
eps andere, die
mangeis

AuBerhausverkaufs hier we-
niger machen. Die Barufsbil-
denden Schulen bemihen

Feldhusen

gich nmach unserem Eindruck
sahr, insbesondere diz Ab-
schlusskiassen gut vorzube-
reiten.® Auch aus den Bran-
chen selbst heraus gebe es
mitunter [deen fir zusatzliche
Vorbereltungsangebote - wie
zum Beispiel die Schulung in
Wollsburg und Gifhorn flr
lernende Restaurant- und Ho-
telfachleute, die von der [HK
ebenfalls unterstitzt wurde.
Die Bemiithungen scheinen
Zu fruchien, Laut THK gab es
bei den Ergebnissen der Ab-
schlusspridfungen im Sommer
2020 und im Winter 2020721
keine wesenllichen Abwei-
chungen zu den Vorjahren® -

salbst in Hotel- und Gastrono-
miegewerba,

Dashalb halt die IHK es fir
sinnvoll, an Prifungen festzu-
halten: ,Uns Ist &s ain grofes
Anliegen, die Priifung auch in
Krisenzeiten als hochwarti-
gen Qualifikationsbeleg far
die Auszublldenden und die
Betriebe zu erhalten®, be-
grindet Feldhusen. ,Die jun-
gen Leute sollen keinen Ab-
schluss zweiter Klasse erhal-
ten, der schlimmstenfalls bei
Bewerbungen diskriminiert.
Deshalb sind fir die aktuellen
Prifungen auch keine grund-
siitzlichen Erleichterungen
vorganommen worden



