22.11.2019

.Y/ Aller-Zeitung

Auszubildende zeigen ihr Konnen

Jugendmeisterschaft im Gastgewerbe: In der BBS’geWinnen Ries, Maganucco und Marzocca

| VON METTE ENGEL

| GIFHORN. Bei der 29. Jugend-
| meisterschaft traten jetzt vier

Restaurantfachleute, acht Ho-
telfachleute und acht Kéche
der Berufsbildenen Schulen @
in der Cafeteria der BBS an.
Das Motto ,Jahrmarkt der Ge-
nusse” orientierte sich, wie in
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Jugendmeisterschaft der gastgewerblich Auszubildenden: In der BBSZ zeigten 20 junge Profis ihr

Konnen.

jedem Jahr, an dem Motto far
die niederséchsische Jugend-
meisterschaft, die im Marz in
Oldenburg stattfinden wird.
Das Aufgabenspektrum fur
die Restaurantfachleute war,
die Veranstaltung zundchst zu
planen - inklusive eines gast-
orientierten Gesprachs. Dann
ging es auBerdem um Flam-

bieren, Cocktailherstellung
und das Eindecken eines run-
den Schautisches. Die Koche
erhielten die Aufgabe, das
Menti passend zu den Vorga-
ben zu entwickeln, die Mate-
rialanforderung aufzuschrei-
ben und anschlieBend -das
Menu zuzubereiten. AuBer-
dem mussten die Hotelfach-
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leute das Wochenendarrange-
ment planen, die Ideen vor-
stellen und die Gastetische,
inklusive einer zum Motto
passenden Dekoration, einde-
cken,

Vorgaben fiir das drei-Gan-
ge-Menu waren als Vorspeise
Pilze, als Hauptgang Lamm-
keule (vom Koch vor Ort aus-
gelost) mit freiwahlbaren Bei-
lagen und als Dessert Joghurt
und Honig.

Bei den Vorgaben und Auf-
gaben werden sich ebenfalls
nach den Anforderungen, die
auf der Niedersdchsischer
Ebene gestellt werden, ge-
richtet. Somit ist der Wettbe-
werb eine ,erste Stufe” auf
dem Weg nach Oldenburg zur
niedersachsischen Jugend-
meisterschaft.

Die Gewinner des Wettbe-
werbes waren bei den Hotel-
fachleuten Vivien Ries aus
dem Betrieb The Ritz-Carlton
in Wolfsburg, bei den Restau-
rantfachleuten Salvatore Ma-
ganucco aus dem Haus Rhode
der Volkswagen AG und bei
den Kéchen Damiana Marzoc-
ca von der Volkswagen AG.



