Gifhorner BBS 1. K

GIFHORN. Nach zwei anstren-
| genden Wettbewerbstagen
| am Mittwoch und Donnerstag
| in Oldenburg wurde das vier-
" kopfige Team der BBS 1 be-

lohnt, Kéchin Rebecca Miihl-

dorfer aus dem Haus Rhode
der Volkswagen AG kochte
sich mitihrem kreativen Ment
auf Platz zwei. So beeindruck-
te beispielsweise das auBer-
gewohnliche Dessert aus Ro-
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Kochin Rebecca Mii hldorfer
kehrt mit Silbermedaille zuriick

Gastronomie-Nachwuchs: Vierkopfiges Team bei den Landesmeisterschaften in OIdenburg erfolgreich

ter Bete und Schokolade Gas-
te wie auch Prifer.

Moglich wurde dieser Er-
folg nur durch das Arbeiten im
Team. Hotelfachfrau Julia Fri-
cke (Hotel und Restaurant Jott
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' Ein schéner Erfolg fiir die Gifhorner BBS 1: Kchin Rebecca Miihldorfer kehrte mit einer Silbermedaille

| aus Oldenburg zuriick.

SEBASTIAN PREUR

wie Jager, Sandkamp) und
Restaurantfachfrau Samia
Sahli (Hotel und Restaurant
Goldene Henne, Wolfsburg)
servierten das Meni mit gro-
fBem Engagement und wurden
von den Gasten ausgiebig ge-
lobt. Die Restaurantfachfrau
musste sich zusdtzlich beim
Flambieren, beim Herstellen
von Cocktails und mit dem
Eindecken eines Schautisches
beweisen. Zu den Aufgaben
der Hotelfachfrau gehorten
weiterhin ein Zimmercheck,
das Schreiben eines Angebo-
tes und ein Rezeptionsge-
sprach. Beide Auszubildende
erzielten dafiir vierte Platze
von insgesamt 14 teilnehmen-

 den Teams.

In einem eher separaten
Wettbewerb erkampfte sich
Fachfrau fiir Systemgastrono-
mie Alina  Stautmeister
(Volkswagen Group Services)
mit der Prasentation eines
Konzeptes sowie einem Rol-
lenspiel ebenfalls den Platz
vier.

Fiir die Betreuung vor Ort
und das Daumendricken wa-
ren die drei Begleiter der BBS

1 Martina Winterstein (Lehre-
rin - fir Fachpraxis Kiche),
Andreas Ochs (Teamleiter
Gastgewerbe) und Silke Wil-
harm-Cottle (Abteilungsleite-
rin) zustandig.

Neues AZ
aus den

Schuln

JAlle vier Teilnehmer ha-
ben groBen Einsatz gezeigt
und waren mit Herzblut dabei.
So hat es uns auch viel Freude

bereitet, den Wettbewerb mit |
den Auszubildenden vorzube- |

reiten.” Da sind sich die Lehr-
krafte einig. Mit dem Team
freuten sich Ausbilder und Fa-
milien, die zur Siegerehrung
den Weg nach Oldenburg an-

getreten hatten. Der erfolgrei- |

che Abschluss wiére ohne die
vielfaltige und in diesem Jahr
auBerordentliche Unterstit-
zung nicht moglich gewesen.



