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Von Siegfried Glasow

Gifhorn. Bei den Jugend-
meisterschaften der gastge-
werblichen Ausbildungsberu-
fe, die in der BBS I in Gifhorn
stattfanden, gingen 26 Auszu-
bildende des Gastgewerbes im
dritten Lehrjahr an den Start.
Unter dem Motto ,Gastrono-
mie 4.0 - Innovative Konzepte
fir die Zukunft“ hatten die
Teilnehmer keine leichten
Aufgaben zu meistern, denn
die verschiedenen Anforde-
rungen fiir die Kéche, Hotel-
fachleute, Restaurantfachleu-
te und Fachleute fiir System-
gastronomie waren diesmal
besonders hoch.

Schulleiterin Heidi Lobert
wiinschte den Gisten einen
entspannten Abend. Der Vor-
sitzende des Dehoga-Kreisver-
bandes Gifhorn, Armin Sche-
ga-Emmerich, hieR ebenfalls
die Gaste willkommen.

Die Hitze in der Kiiche stieg
bei den Kochen langsam aber
stetig an. Sie hatten ein Drei-
Gange-Menii nach einem vor-
gegebenen Warenkorb zu ko-
chen. Darunter Ziegenfrisch-
kise, Stubenkiiken, Rhabar-
ber und Erdbeeren. Die Hotel-
fachleute mussten die Gasteti-
sche eindecken und die zum
Thema passende Dekoration
erstellen, die Restaurantfach-
leute deckten einen runden
Schautisch fiir sechs Personen
ein und die Fachleute fiir Sys-
temgastronomie erstellten ein
Konzept zum Motto passend.

Fir die Gaste prédsentierte
sich ein perfekter Service am
Tisch mit kulinarischen Kost-
lichkeiten, die'Priifer notier-
ten kleine Patzer sofort und
vergaben die entsprechende
Punktzahl. Am Ende stand die
Siegerehrung, die von Lobert,
Abteilungsleiterin Silke Wil-
harm-Cottle, sowie den beiden
Dehoga-Vorsitzenden Schega-
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freuten sich neben Urkunden iiber das fliissige Gold.

Emmerich und Wolfgang Stri-
jewski vorgenommen wur-
den. .

Bei den Hotelfachleuten die
Teilnehmer aus dem Hotel
The Ritz Carlton Wolfsburg
die ersten drei Plitze. Dieu
Linh Ha aus Wolfsburg, Rebec-
ca DesireeFilipczak aus Bort-
feld und Maximilian Hoff-
mann aus Braunschweig iiber-
zeugten die Jury mit einem
perfekten Service und ihren
Leistungen bei der Erfiillung
der ihnen gestellten Aufga-

ben. Bei den Restaurantfach-
leuten siegte

Martin Gezer aus Wolfsburg
vom Haus Rhode vor Jennifer
Daunus aus Gifhorn vom Ho-
tel Jager Sandkamp und Mi-
chelle Prief aus Wasbiittel,
ebenfalls vom Hotel Jager. Als
beste Kochinnen lieRen Joélle
Thums aus Isenbiittel vom
Haus Rhode der Volkswagen
AG vor Josephine Schulz aus
Ahnsen und Alexandra Jahne
aus Braunschweig, die beide
ihre Ausbildung im Hotel The

Die Sieger der wurden mit Pokalen und Geschenken ausgezeichnet (Foto: oben). Die besten Koche er-
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Ritz Carlton absolvieren, die
ménnliche Konkurrenz hinter
sich.

Die besten Fachleute fiir
Systemgastronomie kommen
mit Phil Hartmann aus Tiddi-
sche, Laura-Jane Potsch aus Ri-
ckensdorf und Lisa BoRy aus
Wolfsburg von der Volkswa-
gen AG Wolfsburg. Die Sieger
haben sich somit fiir die Nie-
dersdchsischen = Jugendmeis-
terschaften qualifiziert, die im
nichsten Jahr ausgetragen
werden.



