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1: Gastro-Meisterschaft statt.

Es ist angerichtet: An der BBS | fand der Probelauf far die

Photowerk (mpu) t

-r

Letzter Test vor
der Meisterschaft

Gifhorner bei Gastronomie-Wéttbewerb

Ein letzter Test, bevor es ernst
wird: Das Team der Berufsbil-
denden Schulen | in Gifhorn
absolvierte am Montagnach-

Fachmann Nils Pagel (Ritz-Carl-
ton Wolfsburg) den Tisch fach-
gerecht und mit passender De-

koration ein. Hotelfach-

mittag die Ge- oy 0AND Alexander
neralprobe fiir Ghanam (Deut-
die niedersich- Neuez AZ, sches Haus in
sische Jugend- Gifhorn) erstellt
meisterschaft aus aen ein  passendes
im Gastgewer- Schulen Marketingkon-

be, die morgen zept fiir ein Wo-
und dbermor- chenend-Arran-
gen in Géttin- gement. Und die
gen stattfindet. Fachfrau far Sys-

Dort messen sich Teams aus
22 Berufsbildenden Schulen
im Wettbewerb unter dem
Motto , Die vier Jahreszeiten"”.

Die Teilnehmer haben unter-
schiedliche Aufgaben zu meis-
tern: Far Nachwuchskoch Rune
Niebuhr  (Schlossrestaurant
Zentgraf in Gifhorn) gilt es, ein
Viergang-Menii rund um die
Zutaten Lachsforelle, Roastbeef
und Rhabarber zu erstellen.
Dazu deckt der Restaurant-

temgastronomie Greta Behling
(VW) soll fir einen ausgewahl-
ten Personenkreis ein zum The-
ma passendes Produkt kreieren.

Alle Beteiligten erhoffen sich
natiirlich eine Teamplatzierung
sowie Medaillen in den Einzel-
wertungen. ,Es gilt nach den
umfangreichen Vorbereitungen,
den Wettbewerb mit Ruhe anzu-
gehen und auf das Erlernte zu
vertrauen’, sagt Elisabeth Beb-
nowski, Studiendirektorin an
der BBS L.



