‘Marc-Andree Griinheid Sieger im Hotelfach

22 Teilnehmer bei Jugendmmsterschaften im Gastgewerbe in der BBS | in Gifhorn: Wittinger holt sich Siegerpokal

sg Glfhorn. Bei den 20. Ju-
gendmeisterschaften im Gastge-
werbe, die mit geladenen Gés-
ten in den Berufsbildenden

Schulen I in Gifhorn stattfan-

den, setzte sich der aus Wittin-
gen stammende Marc-Andree
Griinheid als Hotelfachmann
unter acht Bewerbern an die
~ Spitze erhielt den Siegerpokal.
Griinheid hatte schon einmal
als Koch den dritten Platz bei
den Jugendmeisterschaften be-
legt, begann danach im Parkho-
tel Steimkerberg in Wolfsburg
auch noch eine Lehre als Hotel-
kaufmann und hat nach dieser
Ausbildung eine grofe Karriere
in der Hotellerie vor sich. Der
24-jahrige Wittinger {iberzeugte
die Jury mit seinen Leistungen,
darf wegen seines Alters aber
nicht mehr an den Niedersdch-
sischen Jugendmeisterschaften
teilnehmen. Hier riickt die
Zweitplatzierte Sarah Engelke
aus dem Hotel The Ritz Carlton,
Wolfsburg nach.
Der Dehoga-Kreisvorsitzen-

Die Sieger der Jugendmeisterschaften (Marc-Andreee Griinheid Mitte) mit Armin Schega-Emmerich

und Wolfgang Strijewski , Lehrern und DEHOGA-Préasident Hermann Krdger.

de Armin Schega-Emmerich
dankte den Sponsoren. Als Prii-
fungsaufgaben erledigten die
Auszubildenden typische Arbei-
ten aus ihren Berufsfeldern. Die
Hotelfachleute fertigten einen
Geschaftsbrief an, kreierten ein
Blumengesteck, deckten einen
Gistetisch ein, servierten Spei-
sen, bestimmten Produkte und

planten in Theorie eine Veran-
staltung zum Motto ,Viva Las
Vegas Casino Royale“.

Die Restaurantfachleute
flambierten Ananas, fiihrten ei-
nen Weinservice durch, deckten
Schautische ein, mussten Pro-
dukte erkennen, Speisen servie-
ren und eine Veranstaltung pla-
nen. Die Koche kochten ein
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Vier-Gang-Menii aus Ziegenkd-
se als Vorspeise, Zanderfilet als
Zwischengericht, Lammriicken

zum Hauptgang und flambierte

Ananas, Kokosnuss und weilie
Schokolade als Dessert. Die
Fachkrifte fiir Systemgastrono-
mie wurden in Personalfiihrung
und -beschaffung und Control-
ling gepriift.

Wenn Sternekoch Hartmut
Leimeister seine Nachfolger
schon im Riicken spiirt und De-
hoga-Président Hermann Kro-
ger von hervorragenden Leis-
tungen spricht, dann haben
auch die 20. Jugendmeister-
schaften im Gastgewerbe ein
ganz hohes Leistungsniveau er-
reicht. Lobende Worte und An-
erkennung gab es auch von Biir-
germeister Manfred Birth und
Kreisrdtin Evelyn = WiBmann
wihrend der Siegerehrung. -

Das.Siegermenii kochte Kris-
tina Retzlaff aus dem Klinikum
Wolfsburg: Ziegenkédsekrem mit
Minzpesto an Himbeer-Cran-
berry-SoRe und Orangenfilets;
Gegrilltes Zanderfilet mit Krédu- -
terkruste auf Weilweinschaum
mit Kirschtomaten und schwar-
zen Nudeln; Gebratener Lamm-
riicken an einer Sofe mit Fen-
chel, Vanilleméhren und Kar-
toffelgratin; WeiRes Schokola-
denmus auf dunklem Biskuit an
Kokosnussparfait mit flambier-
ter Ananas und Granatapfel.



