_Nicht nur wichtg, dass Essen

gut schmeckt®

Gifhorner Nachwuchskoch belegt dritten Platz bei Gastro-Jugehdmeisterschaft

Jan Schlimme hat sich auf d;en dritten
Platz gekocht. Foto: Neupert

Von Maike Neupert

GIFHORN. Jan Robin Schlimme
freut sich iiber seinen Erfolg. Ein
wenig erleichtert ist er aber auch,
dass der Stress jetzt vorbei ist. Der
19-Jahrige belegte bei den nieder-
sichsischen Gastro-Jugendmeister-
schaften den dritten Platz in der Ka-
tegorie Koch.

Ich habe an meinen freien Tagen
und in meiner Freizeit trainiert. Das
war anstrengend®, erzdhlt der Rot-

- gesbiitteler, der mit drei Mitschiile-

rinnen die Gifhorner BBS I bei dem
dreitigigen Fachwettbewerb in Li-
neburg vertrat.

Aufgabe fiir Schilimme und 18 wei-
tere Nachwuchskdche war, ein Vier-
Ginge-Menili  zu erstellen. ,Wir
mussten fiir sechs Personen kochen.
Die Gerichte durften insgesamt nur
57 Euro kosten. Fiir jeden Gang wa-

ren aulerdem Zutaten vorgegeben®,
erklért er. Fiir die Bewertung seien
verschiedenen Faktoren ausschlag-
gebend gewesen: ,,Es war nicht nur
wichtig, dass das Essen gut .
schmeckt. Strukturiert zu arbeiten
und piinktlich fertig zu sein wurden
ebenso bewertet wie das Aussehen
der Gerichte.” :

Das Menii des jungen Kochs, der -
im Juni seine Ausbildung beendet,
{iberzeugte nicht nur die Priifer, son-
dern auch seine Lehrer. ,Wir sind
sehr zufrieden mit der Leistung des:
gesamten Teams“, sagte Udo Di-
cker, zustandig fiir die praktische
Gastro-Ausbildung an der BBS.

Auch seine Kollegin Christel Kliitz
lobte Schiimme: ,Die Konkurrenz in
Liineburg war sehr stark. Da waren.
die besten aus dem gesamten Bun-.
desland. Auf eine Bronzemedaille:

sind wir sehr stolz.”



