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Gelebte Partnerschaft: Deutsche und franzisische Auszubildende in der Gastronomie bewirteten in der

EBS 1 Giste mit einem Drel-Gange-Mend.

e

Noble

Drei-Gdnge-Menii zeigt
‘gelebte Partnerschaft

BBS 1: Deutsche und franzdsische Gastronomen bewirten Gaste

(dn) Ein Abend der gelebten
deutsch-franzésischen Part-
nerschaft: 24 junge Aus
tauschschiller aus dem Gas-
tronomiegewerbe kredenzten
ihren Gdsten am Donnerstag
in der BBS 1 ein Drei-Génge-
Mendl,

Drei Wochen lang haben
Schiiler der BES 1 und der Saint-
Bénigne-Schule im franzdsi-
schen Dijon an einem Aus-
tauschprogramm im Gastrono-
miebereich tellgenommen. Das
Ziel ist unter anderem, den Aus-
zubildenden nach Ende ihrer
Lehrzeit die Arbeit im jeweili-
gen Nachbarland zu ermogli-
chen.

Jeweils sechs deutsche und
franzosische Koche sowie eben-
falls je sechs deutsche und fran-
zosische Hotelfachkrifte, alle in
der Ausbildung, kiimmerten
sich in der Cafeteria der BBS 1
um die Bewirtung der Giiste.
Anwesend waren Eltern, Lehrer
sowle Ausbildungsbetriebsange-
hirige und Mitglieder der De-
hoga.

Die jungen Gastronome ser-
vierten ein selbst kreiertes Drei-
Ginge-Menti, bestehend aus ei-
ner Kiirbis-Orangen-Cremesup-
pe, Hihnchenbrustfilet mit Ba-
silikum-Ricotta und Tomaten-
fillung sowie Mandeleis und
Apfel-Calvddos-Kompott.

Wir méchten uns damit nicht

nur bel den Betrieben, die ihn
Azubis fur den Austausch frei
gestellt haben, sondern auch be
den Gasteltern der Austausch
schiiler bedanken. Ohne ihr
Hilfe und natirlich die der DE
HOGA wiire dieses Programn
nicht moglich gewesen’, sagl:
Heidi Lobert, Schulleiterin de
BBS 1.

Um die Betreuung der Schi-
ler kiimmerten sich auf der fran-
zisischen Seite Thierry Snoeckx
auf der deutschen Seite Jan-Da-
vid Bigot-Baumgarte. Neber
{hnen war auch der franzdsisch
Kochlehrer David Vajou anwe
send. Der kulinarische Abenc
kam bei allen Anwesenden her
vorragend an.



